Anmatbl (7273)495-231
Anrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropop (4722)40-23-64
BnaroBeweHck (4162)22-76-07
BpsiHCK  (4832)59-03-52
BnapusocTok (423)249-28-31
BnapukaBka3s (8672)28-90-48
Bnapumup (4922) 49-43-18
Bonrorpap (844)278-03-48
Bonorga (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuHbypr (343)384-55-89

MxeBck (3412)26-03-58
MBaHoBo (4932)77-34-06
UpkyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
Kanununrpap (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
KupoB (8332)68-02-04
Konomna (4966)23-41-49
Koctpoma (4942)77-07-48
KpacHopap (861)203-40-90
KpacHosipck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
KypraH (3522)50-90-47
Iuneuk (4742)52-20-81

Kupruauna (996)312-96-26-47

Marnutoropck (3519)55-03-13
MockBa (495)268-04-70
MypmaHck (8152)59-64-93
HaGepexHble YenHbl (8552)20-53-41
HwxHuin HoBropoga (831)429-08-12
HoBoky3Heuk (3843)20-46-81
Hosbpbck (3496)41-32-12
HoBocubupck (383)227-86-73
Hosbpbcek (3496)41-32-12

Omck  (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeH6ypr (3532)37-68-04

MeHsa (8412)22-31-16
MeTpo3aBoack (8142)55-98-37
MckoB (8112)59-10-37

Poccus (495)268-04-70

https://lgemm.nt-rt.ru || gmc@nt-rt.ru

BWHHbIE BUTPUHDI

brer

WINE LIBRARY
WINE DISPLAY

et

DRY AGING
DAIRY

Mepmb (342)205-81-47
PocToB-Ha-[loHy (863)308-18-15
PasaHb (4912)46-61-64
Camapa (846)206-03-16
CapaHck (8342)22-96-24
CaHnkT-lMeTepbypr (812)309-46-40
CapaTtoB (845)249-38-78
CeBactononb (8692)22-31-93
Cumdpeponone (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54
Coumn (862)225-72-31
CraBpononb (8652)20-65-13
CbiKTbIBKap (8212)25-95-17
CypryT (3462)77-98-35

Tam6oB (4752)50-40-97

Kasaxcran (772)734-952-31

Teepb (4822)63-31-35
TonbaATK (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TioMeHb (3452)66-21-18
Ynan-Ypa (3012)59-97-51
YnbAHOBCK (8422)24-23-59
Ydba (347)229-48-12
XabGapoBck (4212)92-98-04
Yebokcapsl (8352)28-53-07
YensabuHck (351)202-03-61
YepenoBel (8202)49-02-64
Uura (3022)38-34-83
AkyTek (4112)23-90-97
fApocnaBnb (4852)69-52-93


https://gemm.nt-rt.ru
mailto:gmc@nt-rt.ru

TECHNOLOGY & DESIGN
ospitality!

for the perfect h
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GEMM is an innovative, dy-
namic company in the world
of professional refrigera-
tion, and a well-established
brand with overtwenty years
of experience technologically
advanced, high- performance
manufacturlng equipment,
and fine attention to the
finishing’s details. From
GEMM's experience comes
BRERA, a complete line of
refrigerated display cabinets
for professional hospitality
sector, the world of wine,
specialized shops, and

any place where you need

to show off products and
make them more attractive
to customers. The BRERA
display range is created with
utmost care to make each
refrigerated unit a real piece
of furniture, complementmg
the look and style of the entire
space, and displaying only the
best products.

TECHNOLOGIE & DESIGN fiir
einen perfekten Empfang!

GEMM ist ein junges und dy-
namisches Unternehmen in
der Welt der professmne[[en
Kihlung, eine etablierte Mar-
ke, die gank technologisch
fortschrittlicher Gerate mit
hoher Leistung und sorg-
faltiger Verarbeitung auf eine
mehr als zwanzigjahrige Er-
fahrung zuriickb |cken kann.
Die Erfahrung von GEMM
flhrte zur Entwicklung von
BRERA, einer kompletten
Serie von Kihlvitrinen fur die
professionelle Gastronomie
und den Weinhandel, also fir
Orte, an denen Sie lhre Pro-
dukte ausstellen mochten,
um sie aufzuwerten und die
Wertschatzung der Kun-

den zu steigern. Die Serie
BRERA wird mit auf3erster
Sorgfalt hergestellt, um jede
Kihlvitrine zu einem echten
Einrichtungselement zu
machen, das die Asthetik und
den Stil des gesamten Lokals
optimal zur Geltung bringt
und nur die besten Produkte
ausstellt

GEMM

TEXHOJIOMW U OU3AH
BCe A1 papdyLUHoro npuemal

GEMM - Monopas v guHaMmuHas
KOMMaHus B MUpe npodeccu-
OHaNbHOro oxnaxaeHus. Ho ¢
y4eToM ABafLATUIETHEro OnbITa, B
cdepe Npou3BOACTBA TEXHONOTU-
Yecku nepenoBoro 0b6opyaoBaHus
C BbICOKMMM XapaKTEPUCTUKAMM U
naeanbHO-NpoAyMaHHOM oTaen-
KoM 6peHn, caenan yxe cebe UMs.
Jimnna BRERA - pesynbrat onbita
Komnanum GEMM. B cocTaB inHmm
BXOASAT XONOANNbHbIE BUTPUHDI,
npenHasHayeHHble Ans pecro-
PaHOB M MMPa BMHA, a Takxe As
Crneumanu3MpoBaHHbIX Marasu-
HOB — MECT, [ie HY)XKHO BbICTaBWUTb
NpOAYKT, KOTOPbIV NpUBNeYeT
BHUMaHMe KIIMEHTOB. ACCOPTUMEHT
BuTpuH BRERA TwarensHo npoay-
MaH, 4Tobbl Nt06as XxonoamnbHas
BUTPWHA BbIMNSAENa, Kak npeamer
MHTEpbEepa, UAeanbHO BMMCbIBasICh
B 3CTETUKY M CTUNb BCETO NMome-
LUEeHWS; 3TU BUTPUHbI NpeiHa3Ha-
YeHbl AN9 AEMOHCTPALMM NIYYLLMX
MpOLYKTOB.
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Modular
ELEGANCE

BRERA Wine Library is

fruit of the tried and tested
engineering of a company
that has since always
specialized in refrigeration
for both large and small
hospitality businesses. It rep-
resents a new way of thinking
about commercial spaces,
and a new way of storing
wine. Wineries, wine bars
and restaurants will find the
right answer to every need in
this innovative refrigerated
wine bottle display cabinet.
Robust, durable and silent,
with simple assembly, and
minimum maintenance, it

is a jewel of technology as
well as ltalian style. Bright
and sparkling as a diamond,
elegant as an haute couture
garment, it boasts an AlSI
304 stainless steel structure,
internal mirror finish and
all-glass doors outlined by an
attractive glossy black frame
that awards it a truly unique
personality.

Custom colour finishes

are available on request, such as:
matt black (p. 2),

grey “Porche” (p. 5-6)

Modulare
ELEGANZ

BRERA Wine Library ist das

Ergebnis des geballten Ingeni-

eurwissens eines spezialisier-
ten Unternehmens, welches
sich seit geraumer Zeit mit
Kihlung fir grof3e und kleine

Gastronomiebetriebe beschaf-

tigt. Er steht fir eine neue Art,
tber das Ambiente zu denken
und fir eine neue Art, Wein zu
lagern. Weinkellereien, Wein-
lokale und Restaurants finden
in diesem innovativen gekiihl-
ten Weinflaschenprasentation
die richtige Antwort auf jeden
Bedarf. Robust, langlebig,
sehr leise, einfach zu mon-
tieren und wartungsarm ist
Brera ein Juwel der Technolo-
gie und des italienischen Stils.
Leuchtend und glanzend wie
ein Diamant, elegant wie eine
Atelierleiter, ist die Vitrine mit
einer innen hochglanzpolier-
ten Struktur aus Edelstahl
AIS| 304 ausgestattet und
verflgt tber Vollglastiren, die
von einem auffalligen glan-
zenden schwarzen Rahmen
umrahmt werden und ihm
eine einzigartige Personlich-
keit verleihen.

Individuelle Farbgestaltung auf
Anfrage, einige Beispiele:
mattschwarz (Seite 2),
“Porche” grau (Seite 5-6)

MopynbHas
AJIEFAHTHOCTb

BRERA Wine Library - pe3ynerar
TLIATENbHOW pa3paboTKu nHxe-
HepoB KOMMaHWW, CNeLmanmnsm-
POBaBLLEWCS HAa XONOANIBHOM
o06opynoBaHUM A5 60MIbLIMX U
MarbIX pecTopaHoB. JTa IMHelKa
npencraBnset coboit HoBbIN
B3I, Ha OKPYXXaIOLLYHO cpeny u
HOBBbIW CNOCOD XpaHEHMS BUHA.
Morpe6a, BUHHbIe Hapbl 1 pecTo-
paHbl HAMAYT B 3TOM MHHOBA-
LIMOHHOM XONIOAMNbHOM LUKady
LN EMOHCTPALMKM BYTbINOK
BMHA NOAXOASLLMIA OTBET HA CBOM
TpeboBaHWs. TOT BUHHbIN LUK
— XXEMYYXKMHA TEXHONOT U U
UTANbSIHCKOTO CTUAS; HAAEXKHBIN,
BEYHbII, 6eCLUIYMHbIN C MPOCTOM
cbopkoit 1 HeobxoaMMbIM TeX06-
cnyxusaHueM. Y wkada, apKkoro

1 CBEPKAIOLLLEro, Kak OpuImnaHT,
3NEeraHTHOro, Kak OAexaa u3
aTenbe, NpoM3BeNEHHOrO 13
HepykagetoLueii ctanu AlSI 304

C 3epKasibHOM OTAENKOW BHYTPMU,
MOMHOCTbIO CTEKNISIHHbIE ABEPLibI
B U3bICKAHHOM MSIHLEBOW YepHOM
paMe, NpuUaALoLLEN eMY YHUKAb-
HOCTb.

LiBeTa oTAENKM MOXKHO M3MEHUTB
Mo 3anpocy, HeKoTopble NpUMepbI:
YepHbI MaToBbIN (CTP. 2),
cepbiit «Porche» (cTp. 5-6)
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REFINED DESIGN

and high performance

Designed with a modular
construction, it is available

in wall version with closed
s/s back and pass-through
version, with doors on both
sides, with powerful inde-
pendent refrigerating units,
to store and serve cham-
pagne, white, rosé and red
wines at just the perfect tem-
perature. The cold or warm
LED lighting system, with
adjustable intensity, reflects
off surfaces, and displays the
bottles in the very best light.
The doors are equipped with
an anti-condensation system
and low-emissivity double
glazing capable to reduce
heat losses and solar radia-
tion partially. A sophisticated
range of different bottle rack
systems is available, suitable
for any customization or
need, both for display and
storage, with a combination
of stainless steel and trans-
parent plexiglass.

RAFFINIERTES DESIGN
und hohe Leistung

In Modulbauweise konzipiert,
ist Brera in Wand- oder
Durchgangsausfiihrung
erhaltlich und verflgt Uber
leistungsstarke und unab-
hangig arbeitende Kihlag-
gregate, um Champagner,
Weif3-, Rosé- und Rotwein bei
idealer Temperatur aufzu-
bewahren und servieren zu
konnen. Die in der Intensitat
einstellbare Innenbeleuch-
tung besteht aus kalten oder
warmen LED-Leuchten,

die sich spiegeln und die
Prasentation der Flaschen
aufwerten. Die Tiren sind
mit einer umlaufenden
Kondenswasserdichtung
ausgestattet und sind mit
hochwarmedammendem
Isolierglas zum Eindammen
des Warmeverlustes und
zum Verringern der Sonnen-
einstrahlung ausgefiihrt Es
ist ein grofles Programm

an internen Flaschenauf-
bewahrungen erhaltlich, die
kundenspezifisch sowohl
aus Ausstellungs- als auch
als Aufbewahrungssicht an-
gepasst werden konnen, mit
Kombination von Edelstahl

und transparentem Plexiglas.

N3bICKAHHbIN OU3AWH
W BbICOKasi Npon3BoanNTEJIbHOCTb

LLikad MoaynbHOM KOHCTPYKLMK
[LOCTYNeH A1 HACTEHHOTO MOHTaXa
WM CKBO3HOTO MOHTAXa K CTEHaM,
C MOLLHbIMM HE3aBUCUMbIMK XOJO-
[LVNBbHBIMU YCTAaHOBKaMW, NpefHa-
3HAYEH AN XpaHEHUS U MoAaum
LLIAMMAHCKOT0, 6enbIX, PO30BbIX

M KPACHbIX BUH NPU MAeanbHOM
Temnepartype. XonoHble Unu
Ten/ble CBETOAMOLHbIE TaMrbl, NPy
OTPAXKEHUM yNyYLLAIOLLME BHELIHWIA
Buz, ByTbINOK, NPeaCTaBnstoT coboi
CUCTEMY BHYTPEHHETO OCBeLLEeHUs
C perynmpyeMowm UHTEHCUBHO-
cTbto. [1Bepu OCHaLLeHbI 3aLWMTON
OT KOHAeHCcaTa Mo nepuMeTpy u
M3roTOBJIEHbI M3 HU3KO3MMUCCUOH-
HOro ABOMHOrO CTeKa, Crnocob-
HOrO CoEepXXMBaTb NOTEpPU Terna

M YaCTMYHO CHUXKATb COJTHEYHOE
uanyyenue. [loctyneH acCcopTMMeHT
M3bICKAHHbIX BHYTPEHHWUX CTeNNa-
el ans GyTbINOK, U3roTOBIEHHbIX
M3 COMETAHUS HEPXKaBEIOLLEN CTanm
C MPO3paYHbIM MNIEKCUIIACcoM,
CNOCOBHBIX YA0BNETBOPUTH 1t0ObIE
TpeboBaHWs: OT AEMOHCTPaLMK [0
XpaHeHus.
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WINE LIBRARY H 220

THE RANGE
DAS ANGEBOT
OMATMASOH

External dimensions
AuBBenmafle (WxDxH
BHewwuHwe pasmepi (LLX

I)'xB)

Max. Flaschen nr 128 256

MakcvmanbHasi BMECTUMOCTb BYTbUIOK

Botfles max ouﬁgdiy »

Max absorbed powe

r
Max. Leistungsaufnahme W 430 860 1290
MakcvManbHas notpebnsemMas MoLHOCTb * *

Defrosfing system Electric automatic Electric automatic Electric automatic

Abtavart Elekirisch automatisch Elekirisch automatisch Elekirisch automatisch Elekirisch automatisch
CucreMa pasmoposku SneKTpuyecKas, aBToMaTMyeckas SneKTpUYecKas, aBToMaTudeckas SneKTpUYecKas, aBToMaTMyeckas SneKTpU4ecKas, aBToMaTMyeckas
Input voltage

Versorgungsspannung 1x230V/50Hz 1x230V/50Hz 1x230V/50Hz 1x230V/50Hz
BxogHoe HanpsxeHure

Note/Hinweis/MomeTku The kit of internal structures for bottles holding is not included Das interne Flaschenhalter-Kit ist nicht im Lieferumfang enthalten Akcecyapbl He BK/touatoTcsi
*Ambient temperature +26°C / Umgebungstemperatur +26°C / TeMnepatypa okpyxatouieil cpeasl + 26 ° C ga:;?quest RAL g?b!.’(a)rli'a:g“Shlng
Mo 3anpocy LipeTHas otaenka
* *Evap4 -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / ucnaputenb -10°C koHaeHcatop +45°C Wl'Fl SuperViSion System
0 Wi-Fi-Uberwachungssystem
Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaBneHus 3
0 00 O Predisposition for remote condensing unit

Veranlagung fiir externe Verfliissigereinheit
Bepcml C BbIHOCHbIM KOMMpPeccopHbIM 6710KOM

X

SR5/01 ST5/02 SC5/03 SI5/04



WINE LIBRARY H 260

THE RANGE
DAS ANGEBOT
OMATMASOH

82,5x55x260 165x55x260 165x55x260 247,5x55x260 247,5x55x260

nr 160 320 480

External dimensions
AuBBenmafle (WxDxH
BHewwuHwe pasmepi (LLX

cm 82,5x55x260 330x55x260

I)'xB)

Max. Flaschenl
MakcvmanbHasi BMECTUMOCTb BYTbUIOK

Botfles max oaﬁ:diy »

Max absorbed powe
M&qleiﬂungsuuﬁ\ah:ne

MakcvManbHas notpebnsemMas MoLHOCTb * * L/ 430 860 1290

Defrosfing system Elediric automatic Elediric automatic Elediric automatic Elediric automatic
Abtauart Elekirisch automatisch Elekirisch automatisch Elekirisch automatisch Elekirisch automatisch
Cucrema pasMoposky SneKTpuyeckas,, aBTOMaTMIeckast SneKTpuyecKas, aBToMaTMIecKas SneKTpuyecKas, aBTOMaTMyecKas SeKTpUYECKast, aBTOMaTUIeckast
Input voltage

Versorgungsspannung 1x230V/50Hz 1x230V/50Hz 1x230V/50Hz 1x230V/50Hz
BxoaHoe Hanpsxerue

Note/Hinweis/MomeTku The kit of internal structures for bottles holding is not included Das interne Flaschenhalter-Kit ist nicht im Lieferumfang enthalten Akcecyapbl He BK/touatoTcsi
*Ambient temperature +26°C / Umgebungstemperatur +26°C / TeMnepatypa okpyxatouieil cpeasl + 26 ° C ga:'a?quest RAL grob!.grli'a:!DIShlng

Mo 3anpocy LipeTHas otaenka

Wi-Fi supervision system

M 0 Wi-Fi-Uberwachungssystem 1 5
%& m Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaBneHus
I!@H@‘UI Predisposition for remote condensing unit

SR5 /01 ST5 /02 SCS /03 S|5 /0 A Veranlagung fiir externe Verfliissigereinheit

BepCMﬂ C BbIHOCHbIM KOMMpPeccopHbIM 6710KOM

* %
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / ucnapurens -10°C koHaeHcatop +45°C







DESIGN

is a simple thing

The BRERA Wine
Display is a refrigerated
wine bottle display

unit conceived with an
extremely adaptable and
elegant design, capable
of showing off and
preserving wines to ab-
solute perfection, ideal
for wine shops, wineries,
restaurants, homes, and
more. Designed to adapt
to various spaces, the
BRERA Wine Display
comes in different
models, capacities and
bottle rack arrangements.

Das DESIGN
ist einfach

Der Weinschrank BRE-
RA ist die ideale Losung
fur jeden Raum, eine
extrem anpassungs-
fahige Vitrine, die den
Wein perfekt aufbe-
wahrt und durch sein
elegantes Design eine
Bereicherung fir jedes
Weinlokal, jeden Wein-
keller, Restaurants und
die hausliche Umgebung
ist. Der Weinschrank ist
dazu konzipiert, sich an
die unterschiedlichen
Umgebungen anzu-
passen und ist daher

in unterschiedlichen
Versionen und Kapazita-
ten mit einer Auswahl an
verschiedenen internen
Flaschenhaltern erhalt-
lich.

JVSAH

370 NpocTo

BuHHas BuTprHa BRERA
npencraBnset cobou
XONOAMIbHYO BUTPUHY
D151 BUHHBIX BYTbINOK,
pa3paboTaHHyo 1
NPOU3BEAEHHYIO C LieNbo
COXpaHEeHMs KayecTsa BUH
B MA,Ea/IbHOM COCTOSIHUM U
C LeNbio YKPaLLeHWs BUH-
HbIX MarasuHoB, norpe6os,
pecTopaHoB ¥ AOMaLL-
HUX NOMELLEHWI CBOUM
3NeraHTHbIM AM3aNHOM.
BuHHas BUTpMHA, pa3pa-
60TaHHas TakMM 06pasom,
4TObbI OHA NpeKpacHo
[LOMNONHANA Pa3NnyHble no-
MelLLeHns, NpencTaBneHa

B Pa3/IMYHbIX BapMaHTax
BMECTUMOCTM C BO3MOXHO-
CTbt0 BbI6OpA M3 MHOTO-
06pazHbIX BHYTPEHHMX
cTennaxen ans 6yTbinoK.



ESSENTIAL
but with style

i Wk
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BRERA Wine Display has a
compact, elegant structure:
for perfectly storing and
serving various types of wine
at just the right tempera-
ture. Its main functional and
construction features are

its single-piece structure in
stainless steel, high-density
polyurethane insulation,
all-glass door, elegant glossy
black frame, and anti-fogging
and LED lighting systems.
The refrigeration is ventilated
to ensure a uniform interior
temperature distribution, but
you can also set it to “static”
mode on the special digital
temperature control.

--:H-lll'
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ESSENZIELL,
aber mit Stil

Der Weinschrank BRERA hat
eine kompakte und elegante
Struktur: auf kleinem Raum
lassen sich darin verschie-
dene Weinsorten bei der
richtigen Serviertemperatur
perfekt aufbewahren. Die
wichtigsten Konstruktions-
merkmale sind der Monoauf-
bau aus Edelstahl mit einer
Isolierung aus hochdichtem
Polyurethan, die Vollglas-
tir mit einem eleganten,
schwarz glanzenden Rah-
men und Antibeschlagvor-
richtung und die LED-Innen-
beleuchtung. Die Kiihlung

ist zur Gewahrleistung einer
gleichmafigen Temperatur
beliftet, Sie konnen sich
aber auch fir einen ,stati-
schen” Modus entscheiden,
den Sie Uber den digitalen
Temperaturregler auswahlen
konnen.

MWUHUMAJTUCTCKUN,

HO CTUJIbHbIV

BRERA Wine Display npen-
CTaBnseT coboi KOMNAKTHBIA U1
3NEraHTHbIV WKad, KOTOPbLINA B
[LOCTYMHOM MPOCTPaHCTBE COXPa-
HSIET Pa3NnNyHble BUAbI BUH NpU
naeanbHoM ANns nofayuv TemMnepa-
Type. OCHOBHble XapaKTepUCTUKK
KOHCTpYKLUMM wiKada: LenbHas
KOHCTPYKLIMS U3 HepKaBeto-

Ler CTanu C NoAMypeTaHOBOM
M30M15LMEN BbICOKOM NIOTHOCTH,
LieNIbHOCTEKNSIHHAS ABEpPb C
3N1EraHTHOM MSHLEBOM YepHOM
paMOM, OCHALLLEHHasi YCTPOMCTBOM
MpOTVB 3aMoTeBAHUS U BHYTPeH-
HWM CBETOAMOAHBIM OCBELLEHN-
em. LLikad BeHTMnmpyeTcsa ans
obecneyeHns 04HOPOAHOCTH
TeMnepaTypbl, HO Takxe JOCTyreH
«CTAaTUYECKUIM» PEXUM, BbIOUpae-
MbIi C MOMOLLIO COOTBETCTBYHO-
Lwero LUMQpoBOro TepMocTaTa ans
KOHTPONS TeMnepaTypbl.

21
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Perfect

DRY-AGING

The line of BRERA Dry Aging
refrigerated display units for
aging meat is ideal for any
type of premises, thanks to
its compact size, refined de-
sign, and amazing reliability.
Thanks to the traditional
process of “dry-aging”,

this BRERA display case
preserves cuts of meat in an
environment at a precisely
controlled temperature,
humidity and ventilation,

in order to obtain perfectly
tender meat, with an intense
flavour, and mitigate the
risk of bacterial contami-
nation during storage. This
appliance boasts a stainless
steel single-piece structure,
with built-in condensing
unit, compact dimensions,
and all-glass door, giving it a
stunningly unique elegance.
The pink LED lighting inside
has been specially designed
to show off meat marbling,
making the cuts of meat
much more attractive for
purchase or consumption.

Die perfekte
FLEISCHREIFUNG

Die Kuhlvitrinen BRERA Dry
Aging fiir die Fleischreifung
sind aufgrund ihrer kompak-
ten Abmessungen, ihres raf-
finierten Designs und ihrer
hohen Zuverlassigkeit ideal
fur alle Arten von Lokalen.
Durch das traditionelle
Reifungsverfahren mit der
Bezeichnung ..Dry-Aging”
werden die Fleischstticke

in dieser BRERA-Vitrine in
einer Umgebung mit kontrol-
lierter Temperatur, Luft-
feuchtigkeit und Beluftung
aufbewahrt, um perfektes,
zartes Fleisch mit intensivem
Geschmack zu erzielen und
das Risiko einer bakteriellen
Kontamination wahrend der
Lagerung zu verringern.
Dieses Gerat ist mit einem
Monoaufbau aus Edelstahl
mit eingebautem Motor
ausgestattet, die Abmes-
sungen sind kompakt und
die Vollglastir verleiht ihm
eine einzigartige Eleganz.
Die Innenbeleuchtung mit
rosafarbenen LEDs wurde
speziell entwickelt, um die
Marmorierung zu betonen
und die Fleischstiicke attrak-
tiv fir den Kauf oder Verzehr
zu machen.

WpeanbHoe
BbIBPEBAHUE

JIMHKUS xonoanbHbIX BUTPUH
BRERA Dry Aging ons Bbi3peBa-
HUs Msica — naeanbHa 4 1boro
TWUMNA NOMELLEHWIA, yumnTbiBas UX
KOMMaKTHble pa3mepbl, 13bl-
CKaHHbIM AM33aMH 1 BbICOKYHO
HaAEXHOCTb.

Bbnaropaps TpaauumMoHHOMY Npo-
LLeCCY, Ha3bIBAEMOMY «CyXO€ Bbl-
3peBaHue», 3Ta BUTpUHa BRERA
COXpaHSIeT KYCKu Msica B cpeae C
KOHTPONIMPYeMOM TeMrepaTypow,
BIXKHOCTbIO M BEHTUASILMEN NS
nonyYeHns aeanbHoro, HeXKHOro
M$iCa C HACbILLEHHbIM BKYCOM, a
TaKXe CHWKaeT puck baktepu-
aNbHOTO 3apaXkeHs BO BpeMms
xpaHeHus. LLikad KoMNaKTHbIX
pa3MepoB MnpeacrasnseT coboi
LieNTbHbI KOPMYC U3 HepaBe-
IOLLLEN CTanM CO BCTPOEHHBIM
ABUraTenem, a LenbHOCTeKSHHas
ABepLia NpuaaeT eMy HenoBTo-
PVMYHO 3N1E€raHTHOCTb. YTO6bI
6onbLue NofYepKHYTL MpaMop-
HOCTb M$iCa M CAenaTb MsCHbIe
Hape3ku NpUBNeKaTeNbHbIMU A5
NOKynKu unu notpebneHus bbino
cneuuanbHO paspaboTaHo BHY-
TpeHHee OCBeLLEeHMe C pO30BbIMU
CBETOAMOAAMM.
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The BRERA Dairy refrigerat-
ed display unit is the perfect
combination of functionality
and style, for the ideal pres-
ervation of cured meats and
cheeses inside a display unit
with an essential design, and

attention to the finest details.

This line is the perfect solu-
tion to maintain the quality
of aged products completely
unaltered, thanks to ex-
tremely precise ventilation
and temperature control.

Die Kihlvitrine BRERA Dairy
ist eine perfekte Kombination
aus Technik und Stil fiir die
sorgfaltige Aufbewahrung
von Wurst und Kase in einer
Vitrine mit minimalistischem
Design und Liebe zum Detail.
Diese Produktlinie ist auf-
grund der prazisen Kontrolle
der Bellftung und der Tem-
peratur die perfekte Losung
Erhaltung der Qualitat der
gereiften Produkte.

XonopgunbHas BuTprHa BRERA
Dairy ¢ nakOHWYHbIM AM3alMHOM
¥ BHUMaHMEM K MeNbYaiiLLmMM
LeTansaMm — naeanbHoe coyeTaHue
TEXHUKM U CTUNS Ans BepexxHoro
XpaHeHWs KonbacHbIX U3nenui
¥ CbIpOB. 3Ta IMHMS — NpeKpac-
HOE peLLeHue A COXpaHeHNs
NPOLYKTOB C MPUMpPaBamMu B
Heu3MeHHOM Buae 6naronaps
0Y€Hb TOUHOW BEHTUNALMM U
KOHTPOJIt0 TEMMepaTypbl.
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WINE DISPLAY / DRY AGING / DAIRY

THE RANGE
DAS ANGEBOT
OVATMASOH

WINE DISPLAY DRY AGING

81x70x210

External dimensions
AuBBenmaBBe (WxDxHI)_ cm 81x50x135 81x50x210 81x70x210 81x50x135 81x50x210 81x70x210 81x50x135 81x50x210
BHeluHve pasmepsi (LLIXIXB)

Refrigerafion type Static / Ventilated Ventilated Ventilated
Kihlart Statisch / Beliftet Beliftet Belftet
Tun oxnaxaeHus Cratvueckoe / Bentunmpyemoe Benmunnpyemoe Benmunupyemoe

Cooli r
Kohleigng

MoluHocTb oxnaxaerms ™ *

Humidity control

Feuchtigkeitskontrolle rH% -
KoHTposb BRaxHOCTU

Defrosting system Automatic use Automatic use Automatic use
Abtauart Aulomalischbr{mpgause Aulomaﬁschbr)r,\irgause Auromaﬁschbr)rllirgause
Cucrema Pa3MOopO3Kn ABTOMaTHuECKas C naysamu ABTOMaTHuYECKan C naysamu ABTOMaTHuYECKas C naysamu
Input voltage
Versorgungsspannung 1x230V/50Hz 1x230V/50Hz 1x230V/50Hz
BXO,D,HOE HanpsykeHue
Note/Hinweis/MoMeTku Internal equipment excluded Interne Ausriistung ausgenommen BHyTpeHHMWe akcecyapbl He BK/IOYaKOTCS
* . . : . On request Color finishin Stainless steel to
Ambient temperature +26°C / Umgebungstemperatur +26°C / Temnepatypa okpyxatoweit cpeabi + 26 ° C gz'g:)locy Farbvariante g Oberer Einlageboden aus EdEI.stahl

LiseTHas oTaenka BepxHsis KpblLLKa U3 Hep)KaBetoLLen cTanm

* *
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / ucnaputens -10°C koHaeHcaTtop +45°C

P=N| Wi-Fi supervision system Multipoint Erobe for Dry Aging

< Wi-Fi-Uberwachungssystem Mehrpunktsonde fiir Dry Aging
Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaBneHus MHoroToueyHbI 30HA, 2 g
] Predisposition for remote condensing unit Ozone sterilizer kit for Dry Aging
Veranlagung fiir externe Verfliissigereinheit < M| Ozon-Sterilisator-Kit fiir Dry Aging
WR5/ WR7/01 WT5/01 DR5/ DR7/01 DT5/ DT7/02 Bepcusi ¢ BLIHOCHBIM KOMMPECCOPHBLIM G1I0KOM == 030HOBbIVi CTepunnsaTop



Anmatbl (7273)495-231
Anrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropop (4722)40-23-64
BnaroseweHck (4162)22-76-07
BpsaHck (4832)59-03-52
Bnapusoctok (423)249-28-31
BnapukaBka3s (8672)28-90-48
Bnagumup (4922) 49-43-18
Bonrorpap (844)278-03-48
Bonoraa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuHOypr (343)384-55-89

WxeBck (3412)26-03-58
MBaHoBo (4932)77-34-06
UpkyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
Kanunuurpap (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
KupoB (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
Koctpoma (4942)77-07-48
KpacHopap (861)203-40-90
KpacHosipck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
KypraHn (3522)50-90-47
INuneuk (4742)52-20-81

Kuprusuma (996)312-96-26-47

Marnutoropck (3519)55-03-13
MockBa (495)268-04-70
MypmaHck (8152)59-64-93
HabGepexHble YenHbl (8552)20-53-41
HwxHuit HoBropopa (831)429-08-12
HoBoky3Heuk (3843)20-46-81
Hosbpbck (3496)41-32-12
HoBocubupck (383)227-86-73
Hosbpbek (3496)41-32-12

Omck  (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeHbypr (3532)37-68-04

MNeHsa (8412)22-31-16
MeTpo3aBoack (8142)55-98-37
MckoB (8112)59-10-37

Poccua (495)268-04-70

https://lgemm.nt-rt.ru || gmc@nt-rt.ru

Mepmb (342)205-81-47
PocToB-Ha-[loHy (863)308-18-15
Psasanb (4912)46-61-64
Camapa (846)206-03-16
CapaHck (8342)22-96-24
CaHkT-MeTepbypr (812)309-46-40
CapartoB (845)249-38-78
CeBactononb (8692)22-31-93
Cumdpepononb (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54
Coumn (862)225-72-31
CraBpononb (8652)20-65-13
CbIKTbIBKap (8212)25-95-17
CypryT (3462)77-98-35
Tam6oB (4752)50-40-97

Kasaxcran (772)734-952-31

Teepb (4822)63-31-35
TonbATK (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TiomeHb (3452)66-21-18
Ynan-Ypa3 (3012)59-97-51
YnbaAHOBCK (8422)24-23-59
Yda (347)229-48-12
XabapoBck (4212)92-98-04
Yeb6okcapsbl (8352)28-53-07
YensabuHck (351)202-03-61
Yepenosel (8202)49-02-64
Yura (3022)38-34-83
fAkyTek (4112)23-90-97
fApocnaBnb (4852)69-52-93
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