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Холодильные столы для кондитерских 
LABOR 

Холодильный стол для кондитерских LABOR TAP/16S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAP/16S объемом 400 литров с 
диапазоном температур от 0ºС до +8ºС и двумя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики:

Вместимость: 400 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от 0 °C до +8 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 155х76х86 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,320 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация: Без рабочей поверхности 

https://gemm.nt-rt.ru/
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Холодильный стол для кондитерских LABOR TAP/16 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAP/16 объемом 400 литров с 
диапазоном температур от 0ºС до +8ºС и двумя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики:

Вместимость: 400 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от 0 °C до +8 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 160х80х90 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,320 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали 

Холодильный стол для кондитерских LABOR TAP/16A 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAP/16A объемом 400 литров с 
диапазоном температур от 0ºС до +8ºС и двумя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 



высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики:

Вместимость: 400 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от 0 °C до +8 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 160х80х100 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,320 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация:
С рабочей поверхностью из нержавеющей стали и задним 

плинтусом высотой 10 см 

Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPBT/16S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPBT/16S объемом 400 литров с 
диапазоном температур от -20ºС до -15ºС и двумя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики:

Вместимость: 400 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от -20 °C до -15 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 155х76х86 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,340 

Климатический класс: Т - тропический климатический класс, работает при температуре 



окружающей среды  до +43°С 

Модификация: Без рабочей поверхности 

Холодильный стол для кондитерских LABOR TAP/21S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAP/21S объемом 620 литров с 
диапазоном температур от 0ºС до +8ºС и тремя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики:

Вместимость: 620 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от 0 °C до +8 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 210х76х86 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,320 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация: Без рабочей поверхности 

Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPC/16S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPC/16S объемом 400 литров с 
диапазоном температур от +4ºС до +18С, контролем влажности и двумя дверьми из 
нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 



Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 400 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от +4 °C до +18 °C 

Размеры (ДхГхВ), 
мм 

155х76х86 

Мощность, КВт   

Климатический 
класс: 

Т - тропический климатический класс, работает при температуре 
окружающей среды  до +43°С 

Модификация: Без рабочей поверхности 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPBT/16 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPBT/16 объемом 400 литров с 
диапазоном температур от -20ºС до -15ºС и двумя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 400 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от -20 °C до -15 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 160х80х90 



Мощность 
охлаждения, кВт 

0,340 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPBT/16A 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPBT/16A объемом 400 литров с 
диапазоном температур от -20ºС до -15ºС и двумя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 400 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от -20 °C до -15 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 160х80х100 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,340 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали и 
задним плинтусом высотой 10 см 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAP/21 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAP/21 объемом 620 литров с 
диапазоном температур от 0ºС до +8ºС и тремя дверьми из нержавеющей стали. 



Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 620 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от 0 °C до +8 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 215х80х90 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,320 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPC/16 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPC/16 объемом 400 литров с 
диапазоном температур от +4ºС до +18С, контролем влажности и двумя дверьми из 
нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 400 литров 

Комплектация: В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 



размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от +4 °C до +18 °C 

Размеры (ДхГхВ), 
мм 

160х80х90 

Мощность, КВт   

Климатический 
класс: 

Т - тропический климатический класс, работает при температуре 
окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAP/27S 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAP/27S объемом 800 литров с 
диапазоном температур от 0ºС до +8ºС и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 800 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от 0 °C до +8 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 268х76х86 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,640 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация: Без рабочей поверхности 

 
  
 

 

 



Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPC/16A 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPC/16A объемом 400 литров с 
диапазоном температур от +4ºС до +18С, контролем влажности и двумя дверьми из 
нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 400 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от +4 °C до +18 °C 

Размеры (ДхГхВ), 
мм 

160х80х100 

Мощность, КВт   

Климатический 
класс: 

Т - тропический климатический класс, работает при температуре 
окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали и 
задним плинтусом высотой 10 см 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAP/21A 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAP/21A объемом 620 литров с 
диапазоном температур от 0ºС до +8ºС и тремя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 



с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 620 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от 0 °C до +8 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 215х80х100 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,320 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С рабочей поверхностью из нержавеющей стали и задним 
плинтусом высотой 10 см 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPBT/21S 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPBT/21S объемом 620 литров с 
диапазоном температур от -20ºС до -15ºС и тремя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 620 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от -20 °C до -15 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 210х76х86 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,680 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация: Без рабочей поверхности 

 
  
 

 



 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPC/21S 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPC/21S объемом 400 литров с 
диапазоном температур от +4ºС до +18С, контролем влажности и тремя дверьми из 
нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 620 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от +4 °C до +18 °C 

Размеры (ДхГхВ), 
мм 

210х76х86 

Мощность, КВт   

Климатический 
класс: 

Т - тропический климатический класс, работает при температуре 
окружающей среды  до +43°С 

Модификация: Без рабочей поверхности 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAP/27 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAP/27 объемом 800 литров с 
диапазоном температур от 0ºС до +8ºС и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 



статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 800 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от 0 °C до +8 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 270х80х90 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,640 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPBT/21 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPBT/21 объемом 620 литров с 
диапазоном температур от -20ºС до -15ºС и тремя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 620 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от -20 °C до -15 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 215х80х90 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,680 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали 

 



  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPC/21 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPC/21 объемом 620 литров с 
диапазоном температур от +4ºС до +18С, контролем влажности и тремя дверьми из 
нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 620 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от +4 °C до +18 °C 

Размеры (ДхГхВ), 
мм 

215х80х90 

Мощность, КВт   

Климатический 
класс: 

Т - тропический климатический класс, работает при температуре 
окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAP/27A 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAP/27A объемом 800 литров с 
диапазоном температур от 0ºС до +8ºС и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 



высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 800 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от 0 °C до +8 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 270х80х100 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,640 

Климатический класс: 
Т - тропический климатический класс, работает при температуре 

окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали и 
задним плинтусом высотой 10 см 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPBT/21A 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPBT/21A объемом 620 литров с 
диапазоном температур от -20ºС до -15ºС и тремя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 620 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от -20 °C до -15 °C 

Размеры (ДхГхВ), мм 215х80х100 

Мощность 
охлаждения, кВт 

0,680 

Климатический класс: Т - тропический климатический класс, работает при температуре 



окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали и 
задним плинтусом высотой 10 см 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPC/21A 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPC/21A объемом 620 литров с 
диапазоном температур от +4ºС до +18С, контролем влажности и тремя дверьми из 
нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость: 620 литров 

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от +4 °C до +18 °C 

Размеры (ДхГхВ), 
мм 

215х80х100 

Мощность, КВт   

Климатический 
класс: 

Т - тропический климатический класс, работает при температуре 
окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали и 
задним плинтусом высотой 10 см 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPC/27S 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPC/27S с диапазоном 
температур от +4ºС до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей 
стали. 



Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость:   

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от +4 °C до +18 °C 

Размеры (ДхГхВ), 
мм 

268х76х86 

Мощность, КВт   

Климатический 
класс: 

Т - тропический климатический класс, работает при температуре 
окружающей среды  до +43°С 

Модификация: Без рабочей поверхности 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPC/27 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPC/27 с диапазоном температур 
от +4ºС до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость:   

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 



Температурный 
режим: 

 от +4 °C до +18 °C 

Размеры (ДхГхВ), 
мм 

270х80х90 

Мощность, КВт   

Климатический 
класс: 

Т - тропический климатический класс, работает при температуре 
окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали 

 
  
 

 

 
Холодильный стол для кондитерских LABOR TAPC/27A 
 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPC/27A с диапазоном 
температур от +4ºС до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей 
стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
Основные характеристики: 
Вместимость:   

Комплектация: 
В каждой двери 7 пар направляющих для размещения лотков 

размером 60х40 см 

Температурный 
режим: 

 от +4 °C до +18 °C 

Размеры (ДхГхВ), 
мм 

270х80х100 

Мощность, КВт   

Климатический 
класс: 

Т - тропический климатический класс, работает при температуре 
окружающей среды  до +43°С 

Модификация: С нормальной рабочей поверхностью из нержавеющей стали и 
задним плинтусом высотой 10 см 

 
  
 



 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAP/10 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAP/10A 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAP/10S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 



Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPBT/10 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPBT/10A 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 



технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPBT/10S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 
 
 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPBT/27 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 



 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPBT/27A 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPBT/27S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 
 
 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPN/07 



Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPN/07A 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPN/07S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 



технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPN/13 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPN/13A 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 



 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPN/13S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPN/18 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPN/18A 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 



низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPN/18S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPN/24 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 



с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPN/24A 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPN/24S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 
 
 
 
 



 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPNBT/07 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPNBT/07A 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPNBT/07S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 



низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPNBT/24A 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPNBT/13 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 



Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPNBT/13A 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPNBT/13S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 



 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPNBT/18 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPNBT/18A 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
 

 
Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPNBT/18S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 



низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPNBT/24 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
Двери и ящики оснащены магнитными прокладками, которые легко заменить. Все столы 
имеют тропический климатический класс работы и могут быть установлены в помещениях 
с температурой до +43ºС. Опционально доступы версии с выносным компрессором, а 
также дополнительные направляющие и замена ножек на колесики. 
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Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR TAPNBT/24S 

Холодильный стол для кондитерских GEMM LABOR с диапазоном температур от +4ºС 
до +18С, контролем влажности и четырьмя дверьми из нержавеющей стали. 
Холодильные столы серии LABOR разработаны специально для кондитерских, пиццерий 
и заведений с выпечкой в меню. Представлены в среднетемпературной и 
низкотемпературной версии, а также версии с контролем влажности в переделах 45-65%. 
Оснащены направляющими для лотков размером 60х40см. 
Серии LABOR отличаются от серии ECO-LABOR увеличенной толщиной столешницы до 
50 мм, а также толщиной нержавеющей стали столешницы 1,5 мм вместо 1 мм. 
Холодильные столы могут быть без столешницы, со столешницей из нержавеющей стали 
и со столешницей и задним плинтусом. Нержавеющие элементы изготовлены из 
высококачественной стали AISI 304. Для охлаждения используется запатентованная 
технология HSS (Helped Static Systems) объединяющей преимущества динамической и 
статической систем охлаждения. Это обеспечивает равномерное охлаждение всей зоны 
без существенной потери влажности воздуха внутри. 
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